
Specifikationer
IR-termometer 
•	 Mätområde: -40°C ~ +280°C 
•	 Arbetstemperatur: 0°C ~ +50°C 
•	 Noggrannhet: 

•	 < -5°C +/- 1°C
•	 -5°C ~ +65°C  +/- 1°C
•	 > +65°C  +/- 1,5% av avläsning

•	 Upplösning: 0.1°C
•	 Responstid (90%): 0,5 sekund
•	 Distans : Mätpunkt: 3:1
•	 Repeterbarhet: 1°C

Instickstermometer
•	 Mätområde: -40°C ~ +200°C
•	 Noggrannhet: 

•	 -40°C ~ -5°C +/- 1°C
•	 < -5°C ~ +65°C  +/- 0,5°C
•	 > +65°C  +/- 1% av avläsning

•	 Inställningar: Max, Min, Lock.
•	 Batterilivslängd: 10 tim effektivt 

Dessutom: Timerfunktion, HACCP-indika-
torer & inbyggd fiklampa.

Kortfakta:
•	 Kombinerad termo-

meter med utfällbar nål 
för kärntemperatur och 
beröringsfri yttemper-
atursmätning med IR

•	 Spårbart kalibrerings-
certifikat

•	 Tål tuff hantering med 
vattenstänk

•	 Svensk manual

Idealisk termometer för egen-
kontroll av livsmedel. Food-
Temp är en vattentålig termom-
eter med IR + insticksgivare 
som passar kök med tillagning 
av måltider.

Vår senaste termometer, 
FoodTemp, för egenkontroller 
av livsmedel som både är vat-
tentät (IP65) och har inbyggd 
ficklampa som belyser föremålet som mäts. 

FoodTemp kan både mäta temperaturen med IR 
(beröringsfritt) samt med insticksgivare. HACCP-indika-
torer i form av gröna och röda lysdioder, markerar om 
mätningen ligger innanför eller utanför de säkra gränser-
na för livsmedel.

Den kraftiga konstruktionen gör att FoodTemp tål tuff 
hantering i köket.

Den inbyggda timern kan du använda för att t.ex. kon-
trollera temperaturen vid avsvalning, som inte får ta 
längre tid än 4 timmar för att anses säker. 

I TempSet Orange ingår FoodTemp med bärhölster och 
spårbart kalibreringscertifikat inklusive svensk manual. 
Dessutom 200 st ProbRent rengöringsservetter att 
rengöra insticksgivaren med.
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