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TempSet Orange - for det kravande koket

Kortfakta:

*  Kombinerad termo-
meter med utfallbar nal
for karntemperatur och
beroringsfri yttemper-
atursmétning med IR

e Sparbart kalibrerings-
certifikat

e Tal tuff hantering med
vattenstank

e Svensk manual

Idealisk termometer fér egen-
kontroll av livsmedel. Food-
Temp ar en vattentalig termom-
eter med IR + insticksgivare
som passar kok med tillagning
av maltider.

Var senaste termometer,

FoodTemp, fér egenkontroller

av livsmedel som bade ar vat-

tentat (IP65) och har inbyggd

ficklampa som belyser foremalet som mats.

Specifikationer

FoodTemp kan bade mata temperaturen med IR IR-termometer
o : ot : P Matomrade: -40°C ~ +280°C
(bero_rlngsfrltt) sa“mt med |r.1_st|cksg|yare. HACCP-indika- Arbetstemperatur: 0°C ~ +50°C
torer i form av gréna och réda lysdioder, markerar om «  Noggrannhet:
matningen ligger innanfor eller utanfor de sakra granser- . <5;%°C +gs1°‘g 1o
T . - ~ + +/-
na for livsmedel. . > +65°C +/- 1,5% av avlasning
Upplésning: 0.1°C
Den kraftiga konstruktionen gor att FoodTemp tal tuff * Responstid (90%): 0,5 sekund
. T . Distans : Matpunkt: 3:1
hantering i koket. *  Repeterbarhet: 1°C
Den inbyggda timern kan du anvénda for att t.ex. kon- Instickstermometer
. . . o Matomrade: -40°C ~ +200°C
trollera temperaturen vid avsvalning, som inte far ta Noggrannhet:
langre tid an 4 timmar for att anses saker. «  -40°C~-5°C +/-1°C
<-5°C ~ +65°C +/-0,5°C
L, i e > +65°C +/- 1% av avlasnin

| TempSet Orange ingar FoodTemp med barhdlster och - Instaliningar: Max, M"in, Lock. ¥
sparbart kalibreringscertifikat inklusive svensk manual. *  Batterilivslangd: 10 tim effektivt
Dess.l.Jtor.n 2_00 st .ProbRent rengdringsservetter att Dessutom: Timerfunktion, HACCP-indika-
rengora insticksgivaren med. torer & inbyggd fiklampa.
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