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TempSet ROD med certifikat

Kortfakta:
* IR + nalgivare

e Kalibreringscertifikat
* Rengoringsservetter

Anvand populara KombiTemp
HACCP™ f{or att scanna av
livsmedel vid ankomst och i
kylar och frysar.

Anvand sedan insticksgivaren
for noggrannare undersdkning
av karntemperaturen. Gor rent
insticksgivaren med 200 st
medfdljande ProbRent.a mater.

KombiTemp HACCP™ &r speciellt framtaget for dig som Specifikationer
arbetar med egentillsyn av livsmedel i mindre affarer och
restauranger. IR-termometer

Matomrade: -33 ~ +220°C
Arbetstemperatur: 0 ~ +50°C
Noggrannhet: +/-2%, 0,5°C
Uppldésning: 0.1°C
Responstid (90%): 1 sekund
Distans : Matpunkt: 1:1
Emissivitet: Stallbar 0,0 -1,0
Vaglangd pa IR: Sum-14um
Repeterbarhet: 0.1°C

KombiTemp HACCP™ vager endast 70 gram, sa det ar
knappast nagot problem att bara den med sig i fickan
eller i barholstret som medfdljer.

God noggrannhet garanteras med det sparbara kalibre-
ringscertifikatet om medféljer din KombiTemp HACCP ™.,

IR-givaren i KombiTemp HACCP™ ar konstruerad for an- Instickstermometer

vandning pa ganska nara hall: c:a 1-2 dm. Darfor behdvs *  Matomrade: -55°C ~ +330°C
ingen laserpunktsmarkér. Detta gynnar @ven batterilivs- - Noggrannhet givare: +/-1%, 0,5°C
Ing p : gy +  Instéliningar: Max, Min, Lock.
langden. +  Batterilivslangd: 40 tim effektivt

¢ Dimensioner: 24.2 X 39.8 X 156 mm
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